DOMINI VENETI

Our Valpolicella, your wines.

VALPOLICELLA DOC
CLASSICO SUPERIORE
VERJAGO

Ein Wein, der eine Geschichte zu erzidhlen hat,
angefangen bei dem Etikett. Eine Geschichte, die von
seinem unverwechselbaren Charakter, von Tradition und
der Suche nach Exzellenz erzihlz.

Der Valpolicella DOC Classico Superiore Verjago wird
mit streng ausgewahlten Trauben von Weinbergen in
Hugellagen stammen hergestellt. Nach der manuellen
Lese in kleinen Kisten werden sie 40 Tage lang in
speziellen Fruchttrocknungsraumen getrocknet; nach
einer sorgfiltigen Vinifizierung Ausbau tiber mehr als ein
Jahr in grofsen Eichenfassern und weiteren 3 Monaten
in der Flasche. Das Ergebnis ist ein Super-Valpolicella,
edel und faszinierend, der perfekt zu allen gegrillten
und geschmorten Fleischsorten passt, aber auch zu
herzhaftem Kése. Bei 16-18 °C servieren.

Farbe: dichtes rubinrot. Bukett: komplex und wiirzig,
von roten Friichten, mit einer unterstrichenen Note
von reifen Kirschen. Geschmack: voll, samtig, fein und
elegant.

DER WEINBERG

Im Herzen des Valpolicella Classica, auf den Hiigeln von
Negrar. Hohenlage zwischen 250 und 450 Meter . M.,
Stidwest- und Stidostausrichtung. Bodenart: lehmig-
tonig, teils kalkhaltig, teils auf eozédnen Mergeln.
Weinbergbegriinung. Erziehungssystem: Pergoletta
Veronese (Pergolaerziehung mit geneigtem Dach).
Alter der produktiven Reben: 15-25 Jahre. Augen pro
Stock: 18. Stockdichte: 3.300-3.500 Reben pro Hektar.
Durchschnittlicher Ertrag pro Hektar: 40 hl.

REBSORTEN

40

Corvina

25"
Rondinella

Corvinone

Croatina

Oseleta

KATEGORIE
Trockener Rotwein

FORMAT

750 ml

. SERVIERTEMPERATUR
VERJAGO

16-18 °C
ALKOHOLGEHALT
15,50% vol

DIE PRODUKTION

Traubenlese: Anfang Oktober, mit ausschliefslich
manueller Selektion in kleinen Kisten. Antrocknen

der Trauben in Trockenspeichern tiber 40 Tage.
Einmaischen mit Abbeeren der Trauben im November.
Géarungstemperatur 23 °C. Mazeration fiir 15 Tage.
Ausbau in Holzfassern und dann in der Flasche.
Stabilisierung: nattirlich

FOOD PAIRING - EMPFEHLUNGEN Er passt zu allen Fleischsorten, gegrillt oder geschmort, und zu reifem

Kase.

JAHRGANG 2020

Der Jahrgang 2020 ist ein hervorragender fuer
Weissweine. Von einem milden und trockenen Winter
profitierend, begann die Knospung wesentlich frither als
in der Vorsaison.

Die Monate April und Mai waren wechselhaft und
regnerisch, und die damit einhergehenden niedrigeren
Temperaturen verlangsamten den Wuchs der Reben,
welche im Juni im einwandfreien Zustand zur Bliite
gelangten.

In den Sommermonaten herrschten stabile Temperaturen,
ausreichend Wind und eine perfekte Wasserversorgung, die
zur Ausbildung gesunder und ueppiger Reben fuehrte, ohne
Faelle von Falschen Mehltaus oder anderen Krankheiten.
Die erhaltenen Weifsweine sind Dank des richtigen
Séuregehalts und aromatischen Rahmens, der grofse Frische
ausdriickt, sehr elegant und gut trinkbar.


https://youtu.be/CF9DIDzi1vk

