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Our Valpolicella, your wines.
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RECIOTO DELLA
VALPOLICELLA DOCG

CLASSICO VIGNETI DI MORON Rondinella
andere

Der Rotwein Recioto di Moron verdankt alles dem E‘églgyjﬁg

Mikrolandstrich der autochtonen Weinberge von

Moron, der, wie nur wenige andere, mit einer

Berufung zu grofsen Weinen gleichbedeutend ist, KATEGORIE

insbesondere was den Recioto betrifft. Er ist stfs,
erinnert an einen kostbaren Rubin und hat einen
vollen und intensiven Geschmack von warmer

Sifser Rotwein

Textur. Mit einem Wort: Er ist ein Dessertwein. FORMAT

Aber nicht nur das. Lassen Sie sich tiberraschen 500 ml

von der Explosion eines unerwarteten

Geschmacks, wenn er zusammen mit raffinierten

und aktuellen gastronomischen Vorschlagen SERVIERTEMPERATUR
mit Blauschimmelkése serviert wird. In seinem 10-12 °C
Ausdruck finden sich angenehme Weichheit und

wundervolle Dichte, besonders wenn er bei seiner ALKOHOLGEHALT
idealen Temperatur von 12-14 °C serviert wird. 14% vol

DER WEINBERG DIE PRODUKTION

Im Herzen des Valpolicella Classica, auf Traubenlese: letzte Septemberwoche, mit
Trockenterrassen im Weiler Moron in der ausschlief’lich manueller Selektion. Antrocknen
Higellandschaft von Negrar. Hohenlage zwischen der Trauben in Trockenspeichern iiber 130

200 und 250 Meter U. M., Stidostausrichtung.
Boden tiberwiegend lehmig-sandig, teilweise auf
Schwemmablagerungen. Weinbergbegriinung.

Tage. Einmaischen mit Abbeeren der Trauben.
Garungstemperatur 12 bis 23 °C. Mazeration fir
Erziehungssystem: Pergoletta Veronese 20 Ta%‘& Téglich 3—ma}]ige ma"nue]le Remontgge.
(Pergolaerziehung mit geneigtem Dach). Alter der Vollstandige malolaktische Garung. Ausbau in
produktiven Reben: 20 Jahre. Augen pro Stock: 16- Holzfassern und dann in der Flasche. Stabilisierung:

18. Stockdichte: 3.300-3.500 Reben pro Hektar. nattrlich.
Durchschnittlicher Ertrag pro Hektar: 20 hl.

FOOD PAIRING - EMPFEHLUNGEN Ausgezeichnet allein zu geniefden oder als Begleiter bei einem

angenehmen Gesprach nach dem Essen. Sehr gut auch die Kombination mit Blauschimmelkase.

JAHRGANG 2018

Ein Jahrgang, der sich durch eine mengenmafdig
bedeutende Produktion von hoher Qualitat auszeichnet.
Die jahreszeitliche Entwicklung verlief insgesamt sehr
gut, wobei die Monate Juli und August durch verbesserte
Wetterbedingungen und einen Riickgang der im Mai und
Juni reichlichen Niederschlage gekennzeichnet waren.
Die zeitlich leicht vorgezogene Lese begann in den ersten
zehn Septembertagen, einige Zonen waren kurz vor der
Ernte von starken Regenfillen betroffen. Die Trauben
sind gesund, unbeschadigt, mit gutem Zuckergehalt.


https://youtu.be/gW7hJ6SecCQ

