
DER WEINBERG 
Gelegen in Montecchio Maggiore, im Herzen der 
Hügellandschaft bei Vicenza.

DIE PRODUKTION 
Traubenlese mit ausschließlich manueller Selektion. 
Sanftes Einmaischen der Trauben. Gärung ohne 
Schalen bei einer kontrollierten Temperatur von 14-16 
°C. Lagerung in Stahl. 

FOOD PAIRING - EMPFEHLUNGEN Ausgezeichnet als Aperitif. Passender Begleiter zu Salaten,
Gemüsevorspeisen, Fischgerichten und weißem Fleisch. Serviertemperatur: 8-10 °C.

 Unser Pinot Grigio delle Venezie kommt 
von hügeligen Weinbergen mit leichten 
Böden, gut ventilierten Anbauflächen und
Temperaturschwankungen, die seine Duftnoten 
verstärken. Er zeichnet sich durch Aromen von 
weißen Blüten und Andeutungen von Birnen und 
tropischen Früchten aus, besitzt eine gute Struktur 
und angenehme Frische.

Farbe: Strohgelb. Bouquet: delikat, komplex, 
mit blumigen Noten und Anklängen von gelbe 
Früchten. Geschmack: trocken, frisch.

PINOT GRIGIO
DELLE VENEZIE DOC

Our Valpolicella, your wines.

FORMAT

	750 ml

KATEGORIE
Trockener Weißwein

ALKOHOLGEHALT

12,00% vol

REBSORTEN

100%
Pinot Grigio

SERVIERTEMPERATUR

8-10 °C

JAHRGANG 2021
Gutes Jahr, startete aber mit phänologischer 
Verspätung verbesserte sich im Sommer dank eines 
heißen und trockenen Augusts und der günstige 
Tagestemperaturbereich. Die Trauben erreichten die 
Lese gesund und von ausgezeichneter Qualität
und in ausgewogenen Mengen.

https://youtu.be/f78_r1hRIKw

