DOMINI VENETI

Our Valpolicella, your wines.

BARDOLINO

CHIARETTO DOC
CLASSICO

Der Bardolino Chiaretto ist ein Genuss nicht

nur fiir den Gaumen, sondern mit seiner zarten,
leuchtend rosa Pfirsichfarbe auch fiir die Augen.
Er riecht nach Rosentee, Veilchen und einer
ausgewogenen Komposition aus kleinen roten
Frichten. Auch sein Geschmack ist delikat und
ausgewogenen und erinnert an Erdbeeren und
Himbeeren. Und bei Tisch? Wir empfehlen ihn zu

Gerichten mit gegrilltem Fisch oder weifsem Fleisch

sowie zu frischem Aufschnitt und Weichkdse. Um
ihn bestmaoglich geniefden zu konnen, stellen Sie
ihn bei einer Temperatur von 10-12 °C auf den
Tisch.

DER WEINBERG

Im Herzen des Anbaugebiets des Bardolino Classico,

auf den Mordnenhtgeln von Lazise und Pastrengo.
Hohenlage zwischen 50 und 150 Meter .M. in
Stidostlage. Boden von glazialem moranischem Ursprung
von mittlerer Textur, mit Tendenz zu hohem Sand- und
Kalksteingehalt. Weinbergbegriinung. Erziehungssystem:
Einseitige Pergola und Drahtbindung.

Alter der produktiven Reben: 15-25 Jahre. Augen pro
Stock: 8-18. Stockdichte: 2.500 bis 4.000 Reben pro
Hektar. Durchschnittlicher Ertrag pro Hektar: 84 hl.

REBSORTEN

65"

Corvina

30
Rondinella

Molinara

¥ -

DOMINI VENETI

KATEGORIE
Trockener Roséwein

FORMAT
375 ml,
750 ml

BARDOLINO
CHIARETTC

SENOMINAZY ONE DI ORIGINE CONTROLAA

EIFATSISIC O

SERVIERTEMPERATUR

10-12 °C
ALKOHOLGEHALT

12,5% vol

DIE PRODUKTION

Traubenlese: September, mit ausschliefslich manueller
Selektion. Vinifizierung: Die Trauben werden nach
dem Abbeeren schonend gepresst. Nach dem Pressen
bleibt der Most 24 Stunden in Kontakt mit den
Schalen; der durch nattrlichen Abfluss gewonnene
Most beginnt die Garung mit ausgewahlten Hefen bei
einer kontrollierten Temperatur von 18 °C. Ausbau in
Stahltanks. Stabilisierung: Protein und Weinstein.

FOOD PAIRING - EMPFEHLUNGEN Passend zu gegrilltem Fisch und weifRem Fleisch, hervorragend zu Pasta,

frischem Aufschnitt und Weichkase.

JAHRGANG 2021

Gutes Jahr, startete aber mit phanologischer
Verspatung verbesserte sich im Sommer dank eines
heifsen und trockenen Augusts und der giinstige
Tagestemperaturbereich. Die Trauben erreichten die
Lese gesund und von ausgezeichneter Qualitit

und in ausgewogenen Mengen.


https://youtu.be/OXtq3yGleMk



